
12:00

Plat
25 €

Entrée — Plat ou Plat — Dessert
32 €

Entrée — Plat — Dessert
37€

* supplément de 4€ *



 Agneau de lait pané
aux pois chiches, sabayon d’herbes aromatiques, tagète

Huîtres pochées à la flamme
sumac, verveine

Parfait de champignons
brioche toastée au miso, shiitakés fermentés

—

  Filet et cuisse de perdreau
pancetta maison, pressé de pommes de terre, maïs, jus de volaille aux 

poivrons fermentés

Sériole marinée, cuite au binchōtan
légumes de saison sur le feu, émulsion au beurre noisette

Œuf parfait et crème de céleri
champignons et maïs rôtis sur le feu, kimchi de légumes 

—

Cheesecake basque à la fleur d’oranger
praliné de pistache, crumble de courge, sorbet courge

Pâte d’amande rôtie
gianduja et noisettes torréfiées, granité de lait infusé au charbon

* Parfait de bleu de chèvre de La Cadière-d’Azur
praliné aux graines de tournesol, raisin blanc au vin *


